
6.A (24.3.) – 2.šol. uri 

Ta teden je tvoja naloga, da pobrskaš po domači kuhinji in poimenuješ posodo in 

pribor. Prosim, če to zapišeš v zvezek v taki obliki (naslov Posoda in pribor): 

 

 

 

- …… 

- …….    - ………                                       - …………………. 

- …….                                   - ……….                                      - …………………. 

Nalepi tudi kakšno slikico iz reklam ali nariši. 

TOPLOTNA OBDELAVA HRANE 

Nato pa na spletu, v kuharski knjigi poiščeš vrste toplotne obdelave npr. pečenje, 

soparjenje, … in vsako opišeš v parih povedih ter navedeš primere za katera živila je 

ta toplotna obdelava uporabna. 

Domače delo bom preverila v šoli. 

LP, učiteljica Nina Strohsack 

 

6.B & 6.C (26.3. oz. 24.3.) 

Ker smo za letos že zaključili s praktičnim delom je prišel čas, da svojim staršem 

pokažeš svoje spretnosti v pripravljanju jedi.  

Tvoja naloga, da v prisotnosti staršev pripraviš eno jed. Če imaš možnost poslikaj in 

mi pošlji na moj e-naslov (nina.strohsack@osagpostojna.si). 

Nato rešiš delovni list v DZ na str. 41. 

DELOVNI PRIPOMOČKI 

POSODA 
PRIBOR 

GOSPODINJSKI 

APARATI 



Pa srečno! 

LP, učiteljica Nina Strohsack 

 

 

 

 

 


