Tehniski dan:

BOZICNO NOVOLETNE
DELAVNICE



Pozdravljeni uCenci, dragi starsi!

Zakorakali smo v prazniCni december.

Uciteljice smo se odlocCile, da vam pripravimo
~ prav poseben dan, tehniski dan, ki bo
ustvarjalno obarvan.

raV|I| bos dve nalogi, (vrstni red izberi sam),
" na koncu sledita nagradi..
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1. IZDELAVA VOSCILNICE

polago imas kar nekoj motivov za izdelavo voscilnice. Izberi tistega, ki ti je vsec,
0 Za katerega imas potreben material.

) vlbscnnlcc bo namenjena tvojim starim starSem, babici in dedku, ki fe imata




. ~ Voscilo lahko napise mama ali ucenec sam,
‘spodoj PA NQj se podpise ucenec in doda tudi razred.
No hribtno stran pa napisite ime posiljatelja.
V voicilnico napisite lepe zelje in jih posljite na naslov:
DEQOS Center starejsih
Notranje Gorice,
-'-vt I8
57 Notranje Gorice.
anizatorji vseslovenske akcije bodo nato poskrbeli, da
:fpri§la v prave roke, po celi Sloveniji.
00 Voscilnic, veC nasmejanih obrazov bo v domovih, kjer
o ostareli in onemogli.
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Holiday Cards
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2. IZIDELAVA NOVOLETNEGA OKRASKA

by
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- Okraski iz slanega testa
» V soli bi uporabili glino, da bi okrasili razredno smrecico, ker pa je
- frenufno tezko priti do nje, lahko doma izdelas slano testo.
- Recept je enostaven:
- 300 g moke (gladke bele)
00 g soli
dl'vode
lica olja
e i@kg\dobw kepo. Na pomokani povrsini jo Se malo pregneti,
ito pa lahko zocnes z ustvarjanjem. Svoj koncni izdelek lahko
D . 1 Zra u;oll ga speces v pecici (180 stopinj, 10-15 minut)
'* -l
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Slano testo razvaljaj na priblizno pol
cm debelo.

Na testo postavi Cipko, lahko je od
zavese, prticka ali cesa drugega.
Ne skrbi, zavesa se bo lepo oprala.

/ valjarjem odtisni vzorcek.
/ modelckom za piskote izrezi

poljubno obliko. Na vrhu s slamico
ali zobotrebcem naredi luknjico.
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Za pridne u&ence je vedno tudi nagrada.
-'.' ,'.~‘ '

> Tokrat si bgmo ogledali risanko, ki govori o boziCnem okrasku.
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(Ce i_rhb’re tezave pri odpiranju, kliknite na desno tipko na miski in na hiperpovezavo ali pa na Youtube in
naslov risanke- Srecko, bozicni okrasek)

Matiékov recept za orehove piskotke
» Za nagrado pa dobis e recept,

ki je namenjen prav otrokom tvoje 80g masla (priblizno tolike, Kot je velik en majcen avto-igratka) das v skledo
starosti. Seveda ne bo slo brez

doda3 & (osem) jedilnih Zlic sladkorja in | (eno) jajce
mamine pomodci.

s kuhalnico mesas, dokler se vse skupaj ne speni in je podobno sladoledu
vmeZas /- (pol) kavne Zlitke cimeta in &isto malo soli
dodas [l (enajst) jedilnih zlic zmletih orehov in 7 (sedem) jedilnih zZlic moke
= i i C i rolice &isto vrole in je zmes videti Kot pravo
> F:i§l<o’rl<e lahko spe&es kadar bos imel 2:2&;:‘1:;’; e e 3 o
< potem postavis skledo v hladilnik
Pa dober tek! preberes 3 (tri) slikanice Zalozbe Kres .
! vzames testo iz hladilnika in ga razvaljas tako na tenko, Kot je debela tablica

tvoje najljubse Cokolade

prizges pedico na 180 stopinj, a pri tem naj ti pomagata otka ali mamicalll

2 modeldki za piskote izrezes iz testa zvezdice, mesec, zvontke, drevesa in se
kaksne vesele figurice, ter jih polozis v pekac, oblozen s papirjem za peko
piskotke premazes z mlekom dli jajcem; z mlekom je bolj enostavno

nato dad pekat v peico in petes piskotke [0 do 5 minut

potem jih previdno vzames iz vroCe pecice in pustis, da se pocasi ohladijo


https://www.youtube.com/watch?v=QTYSAPsrg34&ab_channel=Veleum

