Ustvarjalne dejavnosti — 6. teden od 14. 12. do 18. 12. 2020
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1. Ideje za okrasitev praznicnih piSkotov

V kuhinjah se pecejo piskoti, taksni ali drugacni. Najboljsi pa so tisti, ki so Ze na
oko zelo privlacni. Pripravili smo vam nekaj idej, kako lahko svoje medenjake,
ali navadne piskote okrasite s sladkornim prelivom, ki ga enostavno naredite po
spodnjem receptu.

Recept sladkorni preliv

e 1 beljak
e 200 gr sladkorja v prahu
e par kapljic limoninega soka

Beljak ro¢no stepamo (z metlico, ali vilicami) in postopoma dodajamo sladkor,
na koncu pa Se limonin sok. Po Zelji dodamo razli¢ne zivilske barve.

Ideje za okrasitev
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http://novice.najdi.si/predogled/novica/7f578188e4e696d5d556aec027decd31/1001ideja-si/Lepota-in-
zdravje/ldeje-za-okrasitev-prazni%C4%8Dnih-pi%C5%A1lkotov

(Vir: Najdi.si novice)


http://novice.najdi.si/predogled/novica/7f578188e4e696d5d556aec027decd31/1001ideja-si/Lepota-in-zdravje/Ideje-za-okrasitev-prazni%C4%8Dnih-pi%C5%A1kotov
http://novice.najdi.si/predogled/novica/7f578188e4e696d5d556aec027decd31/1001ideja-si/Lepota-in-zdravje/Ideje-za-okrasitev-prazni%C4%8Dnih-pi%C5%A1kotov
http://novice.najdi.si/

2. Izdelava domacega snega

Ker je odjuga v tem tednu Ze stalila sneg lahko sam doma naredis sneg s katerim se lahko zaigras,
naredi$ snezaka ali kepe...

Pripomocki:
- Soda bikarbona
- Pena za britje (ne gel)

Postopek:

V vedro ali veliko posodo stresi sodo bikarbono. Pocasi dodajaj peno za britje toliko ¢asa, da
nastane sneg v Zeleni gostoti.

Ko se naveli¢as igrati s snegom lahko v meSanico dodas kis in opazujes kaj se dogaja s snegom.



3. Izrezovanje snezink

Preizkusi se v izrezovanju snezink. ©



4. Medeni bozi¢ni kola¢

Sestavine:

- 240g moke,

- 6 jajc,

- SCepec soli,

- 170g masla,

- 130g sladkorja,

- 100g kostanjevega medu,

- vanilin sladkor, pecilni prasek,
- 3 Zlice mleka,

- ¢ajna zlicka cimeta, ingverja in muskatnega
orescka,

- sladkor v prahu za posip.

Jajca lo¢imo. K rumenjakom dodamo
sladkor, vaniljin sladkor in maslo.

Iz beljakov stepemo sneg in jim med
stepanjem dodamo Sc¢epec soli.

Rumenjake, maslo in sladkor
umesamo.




V zmes z rumenjaki presejemo moko s
pecilnim praskom in vse tri zaCimbe
(cimet, ingver, muskatni orescéek).

Dodamo Se tri zlice mleka.

Vse skupaj zmesamo z elektricnim
mesSalnikom na najmanjsi hitrosti.

Sneg iz beljakov pocasi vmesamo v
pripravljeno zmes.

Dodamo Se dve Zlici kostanjevega
medu.




Peka¢ namastimo z oljem ali maslom
in ga napolnimo s pripravljeno
zmesjo.

Kola¢ pe¢emo 40-45 minut v segreti
pecici na 180 stopin;j.

Peeno malce ohladimo in nato
potresimo s sladkorjem v prahu.

PA DOBER TEK!
©




S.

Smrecice iz papirnatih prtickov

SMRECICE IZ PAPIRNATIH PRTICKOV- POPESTRITEV PRAZNICNE MIZE

POTREBUJES TOLIKO ZELENIH PRTICKOV, KOT BO GOSTOV ZA TVOJO
PRAZNICNO MIZO.



https://1.bp.blogspot.com/-P9LqMI-0_Lw/X9NCic0vgoI/AAAAAAAAGMI/89bHg0SdSMouHxGPG9_9fHZ1dkgJioAngCLcBGAsYHQ/s691/1.jpg
https://1.bp.blogspot.com/-H2603ij51hg/X9IOzOH8I2I/AAAAAAAAGIc/EBdnQT7lABckuafbGLvXXAZ1Js1to3G3QCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1959.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-UHu-8C-EZBk/X9IPTXtUGVI/AAAAAAAAGIo/vCa7SPsmk0oP0TZKf-59WR-dijuo2gulwCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1960.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-EBjdfgcfFlg/X9IPJb0SU5I/AAAAAAAAGIk/c2BTUDppWWMdgwR-YKaM-bWgoyqQReZRwCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1961.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-mTGIJmONAFI/X9IPaBJaHvI/AAAAAAAAGIs/voXY_a02qegx7vj_VVbQ8qyweSnKKKGXgCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1962.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-hpcUJZIBtCI/X9IPfsQ6VjI/AAAAAAAAGIw/l8jzbVZP9OIniKqMY0SfhIykSkWuMOtsACPcBGAsYHg/s4032/IMG_1963.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-EiD6EaPqzoI/X9IPjnV-QbI/AAAAAAAAGI0/GATRmhWKQsYBliQjU4Vzb5IECngsF_arACPcBGAsYHg/s4032/IMG_1964.HEIC

NATO OBRNI PRTICEK NA ZADNJO STRAN (TISTO, KI JE BREZ ZAVIHKOV) ...

L "R | k)
PRTICEK JE ZE DOBIL OBLIKO, KI NEKOLIKO SPOMINJA NA DREVO.
SEDA] JE CAS ZA VIHANJE ROBOV.


https://1.bp.blogspot.com/-ClL6cf8Spz8/X9IP6d44zPI/AAAAAAAAGJA/z8eEbllWLMIGVkN22acmqPYHBJ2YDaVVgCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1965.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-A9wXXuOs2n4/X9IaL_PtRvI/AAAAAAAAGJM/a_bzsYlXrN4G5147IDMeM8bURk5WQM-mgCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1966.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-0NcY9Di4Zeg/X9IaYQUJUKI/AAAAAAAAGJQ/rE7dUl8WBQIEixdkboe1Yk7ckzfGrlXbACPcBGAsYHg/s4032/IMG_1967.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-Y6L-pr6L46E/X9IbGpdgKBI/AAAAAAAAGJY/o-xLSecpMHcSueUiaM5O0oKjOVfxjSRkgCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1969.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-e2VDmGWxzYA/X9IbU9QYTbI/AAAAAAAAGJc/DXjNZEz1iNglyp25K7LIwTPNTk8v8Cu7QCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1970.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-9M_c_XLyZjw/X9IbYJznTpI/AAAAAAAAGJg/Wz1dOrWn_44hD5cI07k-Ojry9GdOAkZgQCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1971.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-7M2UmHXTaoQ/X9IbbT710pI/AAAAAAAAGJk/pAuwDOSA-9clEj4A5_CfZTH2SuMukWtWACPcBGAsYHg/s4032/IMG_1972.HEIC
https://1.bp.blogspot.com/-3jkRjEOfxvU/X9IbeXJ9xCI/AAAAAAAAGJo/Sq98XFZ_RnAd8JbpN7ls0wuXikXqFzNnQCPcBGAsYHg/s4032/IMG_1973.HEIC

6. Prazni¢na voSc¢ilnica

PotrebujesS naslednji material:

1. bel karton ali malo debelejsi papir

2. zeleno volno

3. iglo (v katero vdene$ volno, kar pomeni z malo vecjim uhom)

4. majhne bisere z luknjico (stare ogrlice.. karkoli., najbolje rdeCe barve,
ampak vse je lahko lepo..), ¢e nikakor ne najdes ni¢ od tega doma, potem pa
kakSen lep svetleC, bleS¢el papir (rdec, zlat.. )

5. lepilo, Skarjice

6. Se en papir kakSne drugacne barve (najbolje rdece in bele)

7. flomastre raznih barv

PoSiljam povezavo na Youtube-u, kjer se vidi, kako se naredi ta Cestitka.
https://www.youtube.com/watch?v=H9e3wJrm1UY&t=535s



https://www.youtube.com/watch?v=H9e3wJrm1UY&t=535s
https://1.bp.blogspot.com/-XmSN4bvCH6Q/X9IcdrbfuwI/AAAAAAAAGJ0/0cuTIk4971kq-QQLamh2gLmAg4Zkn699gCPcBGAsYHg/s2994/IMG_1976.HEIC

7. Preproste novoletne vosc¢ilnice

Blizajo se bozicni prazniki in lepo je, da se z majhno pozornostjo spomnimo
najblizjin. Tokrat vam posiljam voscilnico z motivom zasnezenih bozicnih smrecic
v umirjeni belo-rjavi barvni kombinaciji.

Potrebujemo:

e rjav papir

e bel papir

e belatempera ali akrilina barva
e Copic

e Dbelo pisalo

e vrvica

e |luknjac

e lepilo

e Skarje

Postopek izdelave:

1. Belo akrilno bravo razredcCite z vodo (ne prevec, a se vedno dovolj, da kaplja)
in osnovo za voscilnico iz eko papirja poskropite. Pocakajte, da se posusi.




2. Odrezite ali odfrgajte trak belega papirja in ga prilepite na osnovo.

3. Iz belega papirja izrezite trikotnik za smrecico. S pomocjo luknjaca izrezite male
kroge za okrasitev smrecice. Po zelji lahko dodate Se kakSen napis, npr. »SreCno ali
kaj drugega. Na smrecico lahko dodas 3e pentljico iz vrvice. Ce imate doma e
kakSen dodatek vec, lahko voscilnico popestrite z barvami, Cipko, perlicami,
blesCicami...




8. Ustvarjanje iz slanega testa

PRIPOMOCKI ZA PRIPRAVO SLANEGA TESTA:

o skleda
+ jedilna Zlica
o tehtnica

» pekaé, obloZen s papirjem za peko
o pelica
« mreza za ohlajanje (ni pa nujna)

SESTAVINE ZA PRIPRAVO SLANEGA
TESTA:

o 300 g moke
« 300 g soli
e 2dlvode

o 1Zlicaolja
POSTOPEK PRIPRAVE SLANEGA TESTA

Postopek priprave slanega testa je sila enostaven. V skledo odmerimo vse
sestavine. Z Zlico jih rahlo zmeSamo skupaj. Ko se zaéne kazati oblika kepe testa,
slano testo za ustvarjanje denemo na delovno povrsino (lahko jo Se malenkost
pomokamo) in zgnetemo gladko kepo slanega testa.

Testo je pripravljeno, da iz njega oblikujete poljubne izdelke. Lahko je fo rozica,
figurica Zivali, lahko spletete vencek, naredite koralde, okraske za novoletno jelko,
.. Kar Zelite!

Ko so izdelki narejeni, jih naloZite na pekac, ki ste ga obloZili s papirjem za peko in
jih specite v pecici, ki ste jo segreli na 180 °C. Izdelke pecite priblizno 20 minut.

Nato jih, pecene, previdno preloZite na mrezo, namenjeno ohlajanju biskvita. Ce je
nimate, lahko izdelke iz slanega testa ohladite tudi na pekacu.

Ko so ohlajeni, jih lahko po Zelji tudi pobarvate in na koncu Se polakirate, e Zelite.




9. Zivali pozimi

SNEG JE PREKRIL POKRAJINO IN TEMPERATURE SO SE SPUSTILE
POD LEDISCE. PRISEL JE ZIMSKI DEL LETA, KI JE SICER LEP, A ZA
ZIVALI ZELO NEUGODEN.

VENDAR SO ZIVALI PRILAGODLJIVE IN SO SE ZE PRIPRAVILE NA ZIMO,
Kl JO PREZIVLJAJO VSAKA PO SVOJE. IN KAKO ZIVALI, KI JIH OD
POMLADI DO JESENI SRECUJEMO NA VRTOVIH, PREZIVIJO ZIMO? KJE
SO, KAJ POCNEJO?

VECINA ZIVALI NE MORE URAVNAVATI SVOJE TELESNE
TEMPERATURE, IN KER JE TA ODVISNA OD TOPLOTE V OKOLJU,
IMAJO NESTALNO TELESNO TEMPERATURO. ZATO JESENI, KO SE JIM
TEMPERATURA TELESA DOVOLJ ZNIZA, NAJPOGOSTEJE

KAR OTRPNEJO IN CAKAJO NA POMLADNO OTOPLITEV. SO PA SE
DRUGE MOZNOSTI.

PTICE SO PRI ISKANJU HRANE ZELO IZNAJDLJIVE, VENDAR JO V
ZIMSKEM CASU TEZJE NAJDEJO.

V TRGOVINI LAHKO KUPIJO KRMNE POGACE ALI JIH SAMI PRIPRAVIJO

1IZ MESANICE TOPLJENEGA GOVEJEGA LOJA IN SEMEN. PREJSNJI
TEDEN SMO »RECEPT« ZA PTICJE POGACE OBJAVILI TUDI NA NASI
SPLETNI STRANI V RUBRIKI »DELO NA DALJAVO« POD »USTVARJALNE
DELAVNOSTI«.

SEVEDA SE PA LAHKO TUDI SEMENA POLAGAJO V POKRITE
KRMILNICE, POSTAVLJENE DOVOLJ VISOKO, DA NISO V DOSEGU
DOMACIH MACK IN SO VARNE PRED SKOBCEM.



MORDA TE ZANIMA, KAJ PA POCNEJO ZIVALI V ZIVALSKEM VRTU?
VABLJENI, DA IZVES TUKAJ.



https://www.youtube.com/watch?v=Tu_PdfGYsEc
https://lh3.googleusercontent.com/-Cit9wF0PyRE/X9MbW5f3YGI/AAAAAAAACLg/z2z6d83M2zIH4RjOOLw-blne1ePo4AipACNcBGAsYHQ/image.png

